
Thai Salate 
(Vorspeisen) 

  

201 Som Tam Kärot , V 14.00  
Karottensalat mit Erdnüssen, Tomaten und Chili A 5 

202 Som Tam Malago , V  14.00  
Papayasalat mit Chili, Tomaten, Schlangenbohnen 

 und Zitronensaft A 2+5 

203 Yam Mamuang , V (von grünen, unreifen Früchten) 15.00  
Grüner Mangosalat mit Zitronengras, Cashewnüssen,  
Granatapfel, Chili, Pfefferminze & Zitronensaft 

2031 mit Crevetten A 2  18.00
  

204 Yam Wunsen , V 16.00  
Glasnudelsalat mit Schweinefleisch, Koriander & Tomaten A 9 

205 Gung Cocktail , 17.00  
Crevetten mit Zitronengras und Schalotten 
in Chili-Cocktailsauce A 2+10 

206 Pomelo Salat ,  19.00  
Honig - Grapefruit mit Crevetten und Erdnüssen A 2+5                       

207 Lab Gai ,,    19.00  
gehacktes Poulet gebraten  
als Salat angerichtet mit Koriander, Zitronenminzeblättern,  
Schalotten, geröstetem Reismehl, Chilipuder und Zitronensaft 

 
208    Lab Muh ,, 19.00 
 Gehacktes Schweinefleisch gebraten  

als Salat angerichtet mit Koriander, Zitronenminzeblättern,  
Schalotten, geröstetem Reismehl, Chilipuder und Zitronensaft 

209 Nam Togg Nüa ,,  21.00  
gebratene Rindsfiletstreifen als Salat angerichtet 
mit Koriander, Zitronengras, Frühlingszwiebeln,   
geröstetem Reismehl, Chilipuder und Zitronensaft 

  
210 Share Nham Pla ,  19.00 
 Lachs-Ceviche (roh) mit Zitronengras und Edamame 
 An Chili-Limetten-Dressing 
 
 V = Vegetarisch  
 A = Allergene, siehe hinten in der Speisekarte 

                                                                                                      Preise in CHF inkl. MwSt. 
 


