
 
 
 

Vorspeisen 
 

  
900 Po Pia Thod  A 1+6 V  12.00 
 4 Frühlingsrollen 
 mit süsser Chilisauce  
 
901 Gai Satay A 5  14.00 
 4 Pouletspiessen 
 mit Erdnusssauce und süssem Gemüse  
 
902 Gung Hom Pha A 1+2  15.00 
 4 Crevetten im Teig mit süsser Chilisauce 
 
903 Som Tam Malago A 2+5 V   15.00 
 Papayasalat mit Chili, Tomaten, Schlangenbohnen  
 und Zitronensaft   
 
904 Yam Mamuang V (von grünen, unreifen Früchten)    16.00 
 Grüner Mangosalat mit Zitronengras, Cashewnüssen,  
 Granatapfel, Chili, Pfefferminz und Zitronensaft  
905 Crevetten A 2   19.00 
 
 
 
  Dim-Sum (Haus gemachte) 
 
906 Schweinefleisch-Buns 2 Stück A 1,6,11,14    9.50 
 Kleine, gedämfte Teigbrötchen gefüllt 
 mit Wasserkastanie, Sesamöl, gesalzenem Eigelb und Shiitake Pilzen 
 
907 Poulet-Buns 2 Stück A 1,6,11,14   9..50 
 Kleine, gedämfte Teigbrötchen gefüllt 
 mit Wasserkastanie, Sesamöl, gesalzenem Eigelb und Shiitake Pilzen 
 
 
 
 
 
 
 
V = Vegetarisch 
A = Allergene, siehe hinten in der Speisekarte 
 
 
 
  Preise in CHF inkl. MwSt. 



Hausgemachte 
Dim-Sum und Teigtaschen 

 
 
 

 

908 Crevetten-Teigtaschen (3 Stück) A 1,2,11 14.00  
gefüllt mit Sesamöl und Wasserkastanie 

909 Poulet-Teigtaschen (3 Stück) A 1,11 14.00  
gefüllt mit Sesamöl, Wasserkastanie und Shiitake-Pilzen 

910 Schnittlauch-Kuchen (4 Stück) A 1 V 12.00  
gebratener chinesischer Schnittlauch in kleine Kuchen geformt                      

911 Gemischte Dim-Sum und Teigtaschen A 1,2,6,11,14 19.00  
1 Schweinefleisch-Bun, 1 Poulet-Bun,  
1 Crevettenteigtasche und 1 Poulet-Teigtasche 

 
 

Suppen 
 
 
912 Tom Kha Gai A 4 12.50 
 Scharf – Sauer Pouletsuppe 
 mit Zitronengras, Koriander, 
 Galangawurzel, Strohpilze und Kaffirlimettenblättern 
 
 
913 Tom Yam Gung A 2,4   14.50 

 Scharf - Sauer Crevettensuppe 
 mit Zitronengras, Koriander, Galangawurzel, Pilzen und Chili 
 
 

914 Tom Tschüd V   10.00 
Glasnudelsuppe mit Gemüse   

 

 

 
V = Vegetarisch 
A = Allergene, siehe hinten in der Speisekarte 
 
 
  Preise in CHF inkl. MwSt. 

 
 
 



Hauptgerichte 
                                    Tellergericht 

 Phad Gapao  A 4+6. 
 Mit Chili, Zwiebeln, Knoblauch, Schlangenbohnen und Basilikum in Austernsauce 
920 Poulet   26.00 
921 Rindsfilet   29.50 
922 Crevetten   28.00 

     923 Ente   27.00 
 
 Gäng Ped  A 4 
 Rotes Thai-Curry mit Bambussprossen, Gemüse und Basilikum  
930 Poulet   26.00 
931 Rindsfilet   29.50 
932 Crevetten   28.00 
933 Ente   27.00 
934 Tofu V   23.00 
 
 Gäng Khiao Wan A 4 
 Grünes Thai-Curry mit Auberginen, Gemüse und Basilikum  
940 Poulet   26.00 
941 Rindsfilet   29.50 
942 Crevetten   28.00 
943 Tofu V   23.00 
 
 Phad King Oon  A 6 
 gebraten mit Pilzen, Zwiebeln, Peperoncini 
 und jungem Ingwer in Austernsauce  
950 Poulet   26.00 
951 Rindsfilet   29.50 
952 Crevetten    28.00 
953 Tofu V   23.00 
 
 Phad Priew Wan  A 4+6 
 mit Ananas, Zwiebeln, Tomaten und Peperoni  
960 Poulet   26.00 
961 Rindsfilet   29.50 
962 Crevetten   28.00 
963 Tofu V   23.00 
 
 Phad Thai  A 2+3+4+6 
 gebratene Reisnudeln mit Ei, Sojasprossen,  
 Nüssen, Frühlingszwiebeln und Tamarind Sauce  
970 Poulet   26.00 
971 Crevetten   28.00 
972 Tofu V   23.00 

 
 Kao Phad A 3+6 

 Gebratener Reis mit Ei, Frühlingszwiebeln, Zwiebeln und Gemüse   
980 Poulet   26.00 
981 Crevetten   28.00 
982 Ente   27.00 
983 Vegetarisch V   23.00 


